



BISCOTTINI DI PASTA FROLLA


Ingredienti
     Una dose di pasta frolla
     Marmellata di albicocche
     Marmellata di visciole
     Nutella
     2-3 cucchiai di zucchero semolato per decorare
Procedimento
Prendere la pasta frolla dal frigo e prelevare delle piccole porzioni di impasto (della grandezza di una noce), rotolarle tra le mani per formare delle palline e passarle nello zucchero. Con il dito, formare, al centro della pallina, una fossetta da riempire con la marmellata o con la nutella. Mettere tutti i biscottini su una teglia ricoperta di carta forno e cuocere in forno a 180° per 15-20  minuti o comunque appena la pasta frolla abbia preso un bel colore nocciola.
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